


10:30
Inauguración WOOE 25 / Entrega de 
Premios WOOE a la Excelencia

11:00
La esencia de las Illes Balears: la DOP Aceite 
de Mallorca

11:30
Conferencia inaugural del COI: la situación 
actual del sector del aceite de oliva

12:00

Tendencias de consumo en aceite de oliva 
y otras grasas: hábitos, preferencias y 
evolución de mercado

12:00
Aceites Jaén Selección 2025: La sinfonía de 
los sentidos *

12:00 Desafío WOOE - Junta de Andalucía

13:00
Impacto de los viajes a través de Airbnb en 
los paisajes del olivar de España

13:00 Toledo en verde y oro *

14:00
Estrategias de diferenciación en el mercado 
del AOVE: de la tradición a la innovación

14:00 Secretos de volcán...AOVE de Canarias 

15:00
Descubre el sabor de la Aceituna Sevillana: 
Una Cata con IGP

Sala conferencias Desafío WOOE

Sala Catas The Olive Tree Corner

Maridadas



16:00
Las nuevas estrellas Michelín y el secreto 
del aceite

16:00
Entre Olivos y Encanto: Un paseo por las 
DOP de Aceites de Ciudad Real

17:00
Aceites de oliva: claves para potenciar su 
valor en la restauración

17:00 DOP Aceite de La Rioja, toma pan y moja

Sala Conferencias Desafío WOOE

Sala Catas The Olive Oil Tree Corner



10:45
Oleoturismo en Tierra de Volcanes: La 
historia del Molino de 1941

11:00

Lleva el aceite español al mundo con 
Alibaba.com. Diálogo entre Italia y España 
sobre las oportunidades del e-commerce 
B2B

11:00
Cata de los mejores AOVEs Mediterráneos. 
Campaña 24/25

11:00 Rutas Baena Oliva Virgen

11:15
Acesur presente sus proyectos de 
oleoturismo a medida con fines soldiarios

11:30
Oleoturismo en el mayor Parque Natural de 
España

11:45
Presentación Centro del Olivar y del Aceite 
Virgen Extra de Sierra Mágina

12:00
La revolución del olivar: datos, consumo y 
tendencias globales

12:00 Desafío WOOE - Campo y Alma

12:00
La magia del AOVE, diez esencias de 
Andalucía: Denominaciones de Origen *

12:00
Finca Varona la Vella-Olivos Milenarios del 
Maestrat (Castellón)

Sala Conferencias Desafío WOOE

Sala Catas The Olive Oil Tree Corner

Maridadas



Sala Conferencias Desafío WOOE

Sala Catas The Olive Tree Corner

12:15
Oleoturismo entre ríos: Vive el proceso del 
AOVE entre el Guadalquivir y el Aguascebas

12:30
Creación, extensión y consolidación de la 
experiencia "Oleoturisimo en España"

12:45 Ruta de Oleoturismo de Acushla

13:00
Mujer y aceite de oliva: liderazgo y desafíos 
en la cadena de valor

13:00 Ruta de Oleoturismo de Promendoza

13:15 Proyecto Oleoturismo Lucena

13:30
La esencia de las Illes Balears: la IGP Aceite 
de Ibiza y la IGP Aceite de Menorca

14:00

Presentación del libro 'Consideraciones 
sobre la búsqueda de ventajas competitivas 
en olivicultura'

15:00
Producción mundial y formación de precios: 
¿hacia dónde va el mercado del aceite?

15:30 Vinagres de gran calidad





COMPANY NAME 
NOMBRE

STAND
STAND

COUNTRY
PAÍS

ABC AGRICULTURAL - EGYPT D07 EGYPT

ACEITE CAMPO DE CALATRAVA D09 SPAIN

ACESUR C16 SPAIN

ACUSHLA S.A. D10 PORTUGAL

AGQ LABS D17 SPAIN

ALMAZARA Y BODEGA PALAREA LTS01 SPAIN

ALMAZARAS D CÓRDOBA ACORA A02 SPAIN

AOVE  ZAIS-BIO. E09 SPAIN

ARAL Y HOSTELERÍA PRESS AREA SPAIN

ASNAGARAN LTS7 IRAQ

AUXILIAR CONSERVERA D12 SPAIN

AZZAYT GROUP A07 SPAIN

BORGES- BAIEO B11 SPAIN

BUENSALUD D04 SPAIN

CASTELLÓ RUTA DE SABOR B12 SPAIN

CÓRDOBA VIRGENEXTRA A04 SPAIN

COVICAR C02-E SPAIN

CR IGP ACEITE DE JAÉN D06 SPAIN

CRDOP PRIEGO DE CÓRDOBA B02 SPAIN

D.O.P. ESTEPA B02 SPAIN



COMPANY NAME 
NOMBRE

STAND
STAND

COUNTRY
PAÍS

D.O.P. PRIEGO DE CÓRDOBA B01 SPAIN

DENOMINACION ORIGEN BAENA B05 SPAIN

DIPUTACION DE CIUDAD REAL D09 SPAIN

DIPUTACIóN DE JAÉN D02 SPAIN

DIPUTACIÓN DE TOLEDO C12 SPAIN

DOP ACEITE DE LUCENA A06 SPAIN

DOP ACEITE DE MADRID C08 SPAIN

DOP CAMPO DE MONTIEL D09 SPAIN

DOP MONTES DE TOLEDO D09 SPAIN

DOP SIERRA MÁGINA B02 SPAIN

ELOGIO PREMIUM E05 SPAIN

ENCOMIENDA DE CERVERA LTS02 SPAIN

ESAO E13 SPAIN

FINCA NAVALCUERNO LTS03 SPAIN

FINCA VARONA LA VELLA B12-A SPAIN

FOSS C10 SPAIN

GARCIA DE LA CRUZ A03 SPAIN

GRUPO VIDABOL C02-B SPAIN

GUARDIANES DEL CRISAL LTS09 SPAIN

HERRIZA DE LA LOBILLA A08 SPAIN

IBO GLASS D14 BELGIUM

IFFCO IBERIA D11 SPAIN

IGP MANZANILLA Y GORDAL A08 SPAIN

INTEREMPRESAS PRESS AREA SPAIN

JUNTA DE ANDALUCÍA B02 SPAIN



COMPANY NAME 
NOMBRE

STAND
STAND

COUNTRY
PAÍS

KRG SPAIN LTS07- 
LTS05 SPAIN

MANOS UNIDAS E07 SPAIN

MERCACEI GRUPO EDITORIAL C14 SPAIN

MOLI COLOMA LTS04 SPAIN

NEOFLEX D15 TURKEY

O.LIVE E07 SPAIN

OLEO PRESS AREA SPAIN

ÓLEO OLIVIA LTS08 SPAIN

OLEO PEPILLO SL C02-C SPAIN

OLIBROK SL C02-A SPAIN

ORIVA E04 SPAIN

ORO DEL JABALÓN S.C.CLM C02-D SPAIN

PILARES A08 SPAIN

POBILLECOLÒGICS B12-B SPAIN

PROMENDOZA ARGENTINA LTS06 ARGENTINA

PUERTA DE LAS VILLAS D08 SPAIN

RETAIL ACTUAL PRESS AREA SPAIN

SABORES PROVINCIA SEVILLA A08 SPAIN

SIERRA DE SEGURA B02 SPAIN

VALLEJO,  ENCINAS DE MONTEQUINTO E03 SPAIN

VINAVIN A05 SPAIN

WOMEN IN OLIVE OIL E11 U.S.A.









10:30 Inauguración WOOE 25 / Entrega de Premios WOOE a la 
excelencia

11:30 Conferencia inaugural del COI: la situación actual del sector del 
aceite de oliva

Jaime Lillo 
Director Ejecutivo del COI

12:00 Tendencias de consumo en aceite de oliva y otras grasas: 
hábitos, preferencias y evolución de mercado.

Alberto Iglesias 
Jefe de ventas de NielsenIQ

Carlos Jiménez
Director de operaciones del Grupo Acesur

Enrique Escudero 
Consejero delegado IFFCO Iberia

José Ángel Olivero 
Director de ventas Lipsa

Juan Vilar
Analista agronómico internacional

Vicens Serrano 
Jefe de compras de Borges (agricultural & industrial edible oils)

13:00 Impacto de los viajes a través de Airbnb en los paisajes del 
olivar de España

Sara Rodríguez
Directora de Políticas Públicas de Airbnb para España y Portugal

14:00 Estrategias de diferenciación en el mercado del AOVE: de la 
tradición a la innovación

Manuel Parras 
Presidente del Consejo Regulador IGP Aceite de Jaén



16:00 Las nuevas estrellas Michelín y el secreto del aceite

Eva Millán 
Cocinera y finalista de Master Chef. Embajadora WOOE 2025

Restaurante Malak: Javier Jurado Ruíz 
Chef-propietario

Restaurante Pabú: Ignacio Montes González 
Chef-propietario

Restaurante Radis: Juan José Mesa León 
Chef-propietario

Restaurante Vandelvira: Juan Carlos García Garrido 
Chef-propietario

 17:00 Aceite de oliva: claves para potenciar su valor en la restauración

Enrique García 
Portavoz de la Organización de Consumidores y Usuarios (OCU)

Pedro Barato Triguero
Presidente de Interprofesional Aceite de Oliva Español

Periko Ortega
Chef del restaurante ReComiendo

Representante de Hostelería Madrid (TBD)

Representante de la Dirección General de Consumo (TBC)

Periodista del ámbito gastronómico/informativo



11:00 Lleva el aceite español al mundo con Alibaba.com. Diálogo entre 
Italia y España sobre las oportunidades del e-commerce B2B

Gianluca Vincolato
Gerente de Exportación y Líder del Equipo de Ventas en URSINI SRL.

Pol Robert Compte
Responsable de Desarrollo de Nuevos Negocios de Alibaba.com 
(España)

12:00 La revolución del olivar: datos, consumo y tendencias globales

Ángel Minaya 
CEO y fundador de Agroptimum

Brígido Chambra Sánchez 
Director general de Chambra Agraria SL

Juan Vilar 
Analista agronómico internacional

Manuel Alburquerque 
Jefe de Agronegocios del Sur de Europa de CBRE

Patricio Villalba 
Desarrollador de negocio en Agromillora

Sergio Caño 
Analista agronómico internacional

13:00 Mujer y aceite de oliva: liderazgo y desafíos en la cadena de 
valor

Ángela Díaz 
Productora de aceite de oliva y aceitunas

Brenda Wilkinson
Copropietaria y Responsable de marketing de Río Largo 

Cristina Stribacu
Fundadora de LIÁ Cultivadores

Lori Jean Levy 
Fundadora de My Global Table y portfolioevoo.com

Marije Passos 
Fundadora de Passeite

Sarah Vachon
Sumiller y fundadora de Citizens of Soil 



14:00 Presentación del libro 'Consideraciones sobre la búsqueda de 
ventajas competitivas en olivicultura'

Antonio Roldán Luque
Consultor senior y asesor para el desarrollo de aplicaciones de 
espectroscopía NIR y FTIR FOSS Iberia

Cristobal Sánchez Ramírez
Jefe de ventas de GEA Westfalia Separator Ibérica

Francisco Carmona
Gerente de Carmonagro

Juan Vilar 
Analista agronómico internacional

Pedro Martínez
Director gerente de IMS

Rubén Garzón Guerrero
CEO de Garzón Green Energy

15:00 Producción mundial y formación de precios: ¿hacia dónde va el 
mercado del aceite? 

Ajmi Larbi 
Científico titular del Instituto  LÓlivier, Túnez

Ender Gunduz 
Consultor internacional de mercado

Francisco Gobbee
CEO de Argentina Olive Group

Jorge Pereira
Profesor de la Universidad de la República y consultor internacional de 
olivicultura

Juan Vilar 
Analista agronómico internacional

Leandro Revetti
Director general de Cobram State, y consulter internacional de aceite 
de oliva





11:00 La esencia de las Illes Balears: la DOP Aceite de Mallorca

Lydia E. Larrey
Directora de Comunicación de la DOP Oli de Mallorca

12:00 Aceites Jaén Selección 2025: La sinfonía de los sentidos. *

Maria Dolores Jaén Cañadas
Directora de Laboratorios Higea y escuela de cata Tasted Room

13:00 Toledo en verde y oro. *

Almudena Ávila Zamorano 
Responsable de calidad de Aceites García de la Cruz 

Carlos Maldonado
Jefe de cocina del restaurante Raíces, con una estrella Michelín

Enrique Vivas
Departamento de calidad de Casas de Hualdo

Gonzalo Vadillo Delgado
Responsable de oleoturismo y comercialización en Finca La Pontezuela 

Rufino García
CEO de OleoQuirós

14:00 Secretos de volcán...AOVE de Canarias

Tanaira Rodríguez
Ingeniera Técnica agrícola y maestra de almazara

15:00 Descubre el sabor de la Aceituna Sevillana: Una Cata con IGP

Rosario Acosta Mateos
Secretaria general del Consejo Regulador de la IGP Aceituna Gordal de 
Sevilla

16:00 Entre Olivos y Encanto: Un paseo por las DOP de Aceites de 
Ciudad Real

Carlos González
Director de DOP Aceite Campo de Montiel

Enrique García Tenorio
Director de DOP Montes de Toledo

Juan Pedro Díaz Bustamante
Director de DOP Aceite Campo de Calatrava



11:00 Cata de los mejores AOVEs Mediterráneos. Campaña 24/25

Jose María Penco 
Director del concurso internacional EVOOLEUM y Director de AEMO

12:00 La magia del AOVE, diez esencias de Andalucía: Denominaciones 
de Origen. *

Eva Millán
Chef y finalista de Master Chef. Embajadora WOOE 2025

13:30 La esencia de las Illes Balears: la IGP Aceite de Ibiza y la IGP 
Aceite de Menorca

Lydia E. Larrey
Directora de Comunicación de la DOP Oli de Mallorca

15:30 Vinagres de gran calidad

Isabel Calvache 
Socia y catadora del panel de VINAVIN

17:00 DOP Aceite de La Rioja, toma pan y moja

Lorena Marín
Técnico del Consejo Regulador Aceite de La Rioja





10:45 Oleoturismo en Tierra de Volcanes: La historia del Molino de 1941

11:00 Rutas Baena Oliva Virgen

11:15 Acesur presenta sus proyectos de oleoturismo a medida con 
fines soldiarios

11:30 Oleoturismo en el mayor Parque Natural de España

11:45 Presentación Centro del Olivar y del Aceite Virgen Extra de 
Sierra Mágina

12:00 Finca Varona La Vella-Olivos Milenarios del Maestrat (Castellón)

12:15 Oleoturismo entre ríos: vive el proceso del AOVE entre el 
Guadalquivir y el Aguascebas

12:30 Creación, extensión y consolidación de la experiencia 
"Oleoturismo en España"

12:45 Ruta de Oleoturismo de Acushla

13:00 Ruta de Oleoturismo de Promendoza

13:15 Proyecto Oleoturismo Lucena



https://www.gustodelsur.es/


https://www.esao.es/
http://www.esao.es
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