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COMPANY NAME 
NOMBRE

STAND
STAND

COUNTRY
PAÍS

ABC AGRICULTURAL - EGYPT A08 EGYPT

ACEITE LUCAS E07 SPAIN

ACEITES GARCIA DE LA CRUZ B15 SPAIN

ACESUR E11 SPAIN

ACETARIA A04 SPAIN

ACUSHLA S.A. C16 PORTUGAL

AGQ LABS D12 SPAIN

ALAUDA D17 SPAIN

ALMAZARAS DE CÓRDOBA ACORA A06 SPAIN

ALMAZARAS DE LA SUBBÉTICA S.L A14 SPAIN

ASOC. VINAVIN  VINAGRES A04 SPAIN

AYOZAR D02.6 SPAIN

AZZAYT GROUP A13 SPAIN

BODEGAS ROBLES S.L. A04 SPAIN

BORGES- BAIEO A05 SPAIN

BUENSALUD- A.GUADALQUIVIR D02.2 SPAIN

CASTELLÓ RUTA DE SABOR D16 SPAIN

COLIVAL E08 SPAIN

COVICAR D05 SPAIN



COMPANY NAME 
NOMBRE

STAND
STAND

COUNTRY
PAÍS

CR DOP PONIENTE DE GRANADA B02 SPAIN

CR DOP SIERRA DE CáDIZ B02 SPAIN

CR DOP. ESTEPA B02 SPAIN

D.O.P. PRIEGO DE CÓRDOBA B03 SPAIN

DENOMINACION ORIGEN BAENA B01 SPAIN

DIPUTACION DE CIUDAD REAL D09 SPAIN

DIPUTACIóN DE JAÉN D02 SPAIN

DIPUTACIÓN DE TOLEDO C18 SPAIN

DOP ACEITE DE LUCENA B05 SPAIN

DOP ACEITE DE MADRID D07 SPAIN

DOP ANTEQUERA B02 SPAIN

DOP CAMPO DE MONTIEL D09 SPAIN

DOP MONTES DE TOLEDO D09 SPAIN

DOP SIERRA CAZORLA B02 SPAIN

DOP SIERRA MÁGINA B02 SPAIN

ELEA TECHNOLOGY GMBH C10 GERMANY

ELOGIO PREMIUM D02.3 SPAIN

ESAO E15 SPAIN

ESENCIA ESPADÁN D16 SPAIN

FINCA VARONA LA VELLA D16.1 SPAIN

FOSS D14 SPAIN

GENERALITAT VALENCIANA B07 SPAIN

GOYVAL A03 SPAIN

GRUPO VIDABOL C04 SPAIN



COMPANY NAME 
NOMBRE

STAND
STAND

COUNTRY
PAÍS

HACIENDA CHOROMBO A10 CHILE

HACIENDA VALDIVIESO B18 SPAIN

HERRIZA DE LA LOBILLA B18 SPAIN

IGP ACEITE DE JAÉN B02 SPAIN

JUNTA DE ANDALUCÍA B02 SPAIN

JUWEI CONTAINERS C08 CHINA

LA CHINATA D10 SPAIN

LA CHOZA DEL ABUELO B18 SPAIN

MAMA OIL C14 SPAIN

MERCACEI GRUPO EDITORIAL E17 SPAIN

MOLI COLOMA D15 SPAIN

NEUROPUBLIC S.A. B11 GREECE

NEXT GENERATION SENSORS E09 NETHERLANDS

NIRLAB SA A18 SWITZERLAND

OLEAÍ ACEITE ECOLÓGICO D02.4 SPAIN

OLEAND MANZANILLA OLIVE B18 SPAIN

ÓLEO ALBAICIN S.L. D13 SPAIN

OLEO PEPILLO SL C06 SPAIN

OLIBROK SL C02 SPAIN

OLIS CUQUELLO D16 SPAIN

ORIVA E02 SPAIN

ORO DEL JABALÓN S.C.CLM D03 SPAIN

PENÍNSULA D11 SPAIN

PILARES B18 SPAIN



COMPANY NAME 
NOMBRE

STAND
STAND

COUNTRY
PAÍS

POBILLECOLÒGICS D16 SPAIN

PROMENDOZA ARGENTINA D08 ARGENTINA

PUERTA DE LAS VILLAS D02.5 SPAIN

QUALIS OLIVA C12 SPAIN

SABOR A CÓRDOBA A02 SPAIN

SABORES DE LA PROVINCIA B18 SPAIN

SAN MIGUEL S.C.L. DE CLM D01 SPAIN

SIERRA DE SEGURA B02 SPAIN

TECHNOILOGY S.R.L. B13 ITALY

VALLEJO,  ENCINAS DE MONTEQUINTO D02.1 SPAIN

VINAGRE MONTILLA-MORILES A02 SPAIN

ATENCIÓN AL EXPOSITOR A01



10:30
Inauguración WOOE 26 / Entrega de 
Premios WOOE a la Excelencia

11:00 Los aromas de la Comunitat Valenciana

11:30
Conferencia inaugural: Panorama actual del 
sector: contexto, retos y perspectivas

11:30 Desafío WOOE - Campo y Alma

11:30 La Transformación Mental abre la Digital

12:00
Alta cocina con AOVES con DOPs e IGP de 
Andalucía

12:00 Oleoturismo España - Diputación Huelva

12:30
El valor del oleoturismo. Cinco casos de 
éxito

12:30 AOVE: Calidad, Turbidez y Color

13:00
Presentación de la Semana del Olivo de 
Montoro, mayo de 2026

13:30

Factores que inciden en el comportamiento 
del consumidor a la hora de elegir el 
producto



13:45
Cata maridada de AOVEs  Jaén Selección 
2026

14:00 Desafío WOOE - Comunidad de Madrid

14:30

Aplicaciones del aceite de oliva en la 
industria alimentaria: del condimento al 
ingrediente funcional

14:45
Del volcán a la mesa: descubre los aceites 
de Canarias

15:30
POOLred, un caso de éxito en la industria 
agroalimentaria

15:45 Cata de Aceites de Huelva

16:30
Estilos de vida y cáncer de mama: Ensayo 
LifeBreast

16:45
AOVE de Campo de Calatrava, Montes de 
Toledo y Montiel: Esencia de Ciudad Real 



10:30
Paseo entre olivos centenarios y curso de 
cata de aceites

10:45
Oleaí Turismo: El bosque del Olivar 
Ecológico en la Sierra de Segura

11:00
Islas con identidad: cata de aceites IGP 
Menorca y DOP Mallorca

11:00
Parejas ganadoras, la siguiente generación 
toma el mando

11:00
Experiencias de Hualdo | Vive el sabor del 
campo

11:15
RECOGE TU ACEITUNA, EXTRAE Y LLÉVATE 
TU EL ACEITE 

12:00

Cata de los aceites de oliva vírgenes extra 
ganadores en el premio a la calidad del COI 
Mario Solinas

12:00

Jaén y el Oleoturismo inteligente: 
Accesibilidad, Innovación Digital y 
Liderazgo Nacional

12:00  Desafío WOOE - Junta de Andalucía

12:00
Experiencias oleoturísticas entre olivos 
milenarios



13:00 Aceites esenciales de frutos secos

13:00

Aceite de oliva en el tablero global: 
comercio internacional y nuevos escenarios 
geopolíticos

14:00 Aceite de Oliva, fijador de población

15:00
Del origen a la aplicación: usos singulares y 
diferenciados de los aceites de oliva







https://www.campoyalma.com/


10:30 Inauguración WOOE 26 / Entrega de Premios WOOE a la 
excelencia

11:30 Conferencia inaugural: Panorama actual del sector: contexto, 
retos y perspectivas

Jaime Lillo 
Director Ejecutivo del COI

12:30 El valor del oleoturismo. Cinco casos de éxito

David Taus 
Propietario fundador de Pobill Ecologics, Càlig (Castellón)

Juan Antonio Gómez Pintado
Presidente de La Pontezuela, Los Navalmorales (Toledo)

Marcelo Reynoso 
Director de Desarrollo Turístico e Innovación de Mendoza (Argentina)

Pedro Álvarez 
Administrador de La Aceitera de la Abuela, Titulcia (Madrid)

Modera: José María Penco 
Secretario general de AEMO 

13:30 Factores que inciden en el comportamiento del consumidor a la 
hora de elegir el producto

Alexia de la Morena
Neuropsicóloga experta en neurología aplicada

Gabriel Carrascosa
Director de Fusión lab, neuromarketing

Raquel A. Fructos
CEO de The Smart Bubble

Rocío Ruiz
Product & Innovation manager en GOLI Neuromarketing

Yolanda Nieto
Directora de marketing de Conde de Benalúa

Modera: Juan Vilar
Analista oleícola internacional



14:30 Aplicaciones del aceite de oliva en la industria alimentaria: del 
condimento al ingrediente funcional

Carlos Pérez 
CEO de Origen Oliva

Dick Vink 
CEO del Olive Health Institute (OHI)

José Franco 
CEO de Pan Cazorla

Modera: Juan Vilar
Analista oleícola internacional

15:30 POOLred, un caso de éxito en la industria agroalimentaria

Ana Fernández Parras 
Gerente de la cooperativa Aceites de Arjona

Eduardo Valverde 
Director general en Conde de Benalúa

Javier Olmedo 
Director de la Fundación del Olivar

 16:30 Estilos de vida y cáncer de mama: Ensayo LifeBreast

Virginia López Carvajal 
Científica Titular en Centro Nacional de Epidemiología. Instituto de 
Salud Carlos III



11:00 Parejas ganadoras, la siguiente generación toma el mando

Antonio Manzano Aranda y Ángela Manzano Coca
Presidente de Manzano – Flottweg y Consejera Delegada de Manzano 
– Flottweg

Carmelo Sánchez Zamorano y Carmelo Sánchez Sánchez
Fundador de Terranovus y CEO de Terranovus

Pepe Cano y Marisa Cano
Director General de Aceites Canoliva y Directora Comercial de 
Aceites Canoliva

Moderan: Juan A. Peñamil Alba y Pandora Peñamil Peñafiel
CEO de Grupo Editorial Mercacei y Redactora Jefe de Grupo Editorial 
Mercacei

12:00 Jaén y el Oleoturismo inteligente: Accesibilidad, Innovación 
Digital y Liderazgo Nacional

Carmen Morillo Ruiz
Directora económica y financiera de Oleícola Jaén

Juan Antonio Parrilla
Asesor de Picualia e investigador de oleoturismo

Manuel Romero Ligero
CEO/Socio director de Dinamiza Asesores

Modera: Ana Fernández Zamora
Directora del Área de Turismo de la Diputación Provincial de Jaén

13:00 Aceite de oliva en el tablero global: comercio internacional y 
nuevos escenarios geopolíticos

Francisco Gobee 
Coordinador General y Co-Fundador del Grupo AOG (Argentina Olive 
Group)

Jesús Cuervas
CEO de Jesús Cuervas, Aceites y Derivados

José Luis De la Rosa
Experto en localización y gestión de recursos hídricos

Leandro Ravetti
Cobram Estate Olives, Australia/Estados Unidos- Director general

Luís Batista
Gallo WorldWide Buying & Lands project manager



14:00 Aceite de Oliva, fijador de población

Francisco Elvira
Secretario general de COAG Jaén

Jesús Cózar Pérez
Secretario general de UPA Andalucía

Luis Carlos Valero
Gerente de ASAJA Jaén

Rafael Sánchez de Puerta
Presidente del Sector del Aceite de Oliva de Cooperativas Agroalimentarias

Modera: Mihaela Dinca
Responsable de formación online de ESAO

15:00 Del origen a la aplicación: usos singulares y diferenciados de los 
aceites de oliva

 Antonia Sevilla
 Cosmética Olivo

David Marcos
CEO de Viveros Sophie. Responsable de Proyecto Oleodiversidad

Roberto Domínguez
Pan de Olivo 

Modera: Juan Vilar
Analista oleícola internacional



https://dopaceitedemadrid.com/


11:00 Los aromas de la Comunitat Valenciana

Joan Clement Hernández
Federació de Cooperatives Agroalimentàries de la Comunitat 
Valenciana

Vicent Insa Olcina
Ingeniero técnico agrícola en Cooperatives Agroalimentaries de la 
Comunitat Valenciana

12:00 Alta cocina de AOVES con DOPs e IGP Andalucía

Kisko Barona
Chef y propietario del resaurante El Olivo (Luque-Córdoba)

13:45 Cata maridada de AOVEs  Jaén Selección 2026

Antonio Bernal
Ingeniero agrónomo, jefe de panel y experto en cata de  aceites de oliva 
en Agraria Olearum

14:45 Del volcán a la mesa: descubre los aceites de Canarias

Tanaira Rodríguez
Ingeniera Técnica agrícola y maestra de almazara viajera

15:45 Cata de Aceites de Huelva

José  Mª Penco
Gerente de AEMO

16:45 AOVE de Campo de Calatrava, Montes de Toledo y Montiel: 
esencia de Ciudad Real

Carlos González
Director de DOP Aceite Campo de Montiel

Enrique García Tenorio
Director de DOP Montes de Toledo

DOP Campo de Calatrava



11:00 Islas con identidad: cata de aceites IGP Menorca y DOP Mallorca

Xisco Blas 
Gerente de Finca Treurer

Faustino Corral 
Gerente de Corbel

12:00 Cata de los aceites de oliva vírgenes extra ganadores en el 
premio a la calidad del COI Mario Solinas

Mercedes Fernández Albaladejo
Jefa de la Unidad de normalización e investigación del Consejo Oleícola 
Internacional

13:00 Aceites esenciales de frutos secos

Ángel Redondo
Gerente de Aceites Gourmet La Quintería



https://www.mercacei.com/


10:30 Paseo entre olivos centenarios y curso de cata de aceites

10:45
Oleaí Turismo: El bosque del Olivar Ecológico en la Sierra de 
Segura

11:00 Experiencias de Hualdo | Vive el sabor del campo

11:15 RECOGE TU ACEITUNA, EXTRAE Y LLÉVATE TU EL ACEITE 

12:00 Experiencias oleoturísticas entre olivos milenarios

11:30 La Transformación Mental abre la Digital

12:00 Oleoturismo España - Diputación Huelva

12:30 AOVE: Calidad, Turbidez y Color

13:00 Presentación de la Semana del Olivo de Montoro, mayo de 2026



https://www.gustodelsur.es/


https://www.esao.es/




REVISTA
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